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Noris Grill- & Backofen-
Reiniger

e Aktivreiniger fiir Grill, Konvekto-
maten, Bratgerate und Backofen
aller Art

e Entfernt miihelos, schnell und
grindlich Brat-, Back- und Grill-
riickstande

e Lost Ol, Fett, EiweiR

e Beseitigt nachhaltig Geriiche

e Zur HeiB- und Kaltreinigung

e Gebrauchsfertige Losung mit
Sprayer
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Charakterisierung:

Hochalkalischer, flissiger Spezialreiniger fir die
schnelle und einfache Reinigung von Fettverkrustun-
gen, wie sie in Grill-, Brat- und Backgeraten, Friteusen,
Bratern usw. vorkommen. Durch seine hochwirksamen
Inhaltsstoffe werden selbst eingebrannte Verkrustun-
gen und lastige Speisegeriche entfernt. Noris Grill- &
Backofen-Reiniger eignet sich sowohl zur Heil3- und
Kaltanwendung.

Anwendungsbereich:

Noris Grill- & Backofen-Reiniger ist ideal geeignet fur
alle Grill, Bratgerate, Friteusen und Backdfen sowie
alle alkalibestéandigen Oberflachen aller Art (ggf. an un-
auffalliger Stelle auf Alkalibesténdigkeit prufen).
ACHTUNG: Nicht geeignet fur Gerate die Aluminium
oder Email enthalten!

Tel: +49 9183 956593-0
Fax: + 49 9183 956593-93

Hartmann-Chemie GmbH
D-90559 Burgthann-Mimberg
www.hartmann-chemie.de

E-Mail: info@hartmann-chemie.de

Arbeitsvorbereitung:

Noris Grill- & Backofen-Reiniger ist hochalkalisch und
verursacht Veratzungen. Deshalb unbedingt die emp-
fohlenen Schutzmafnahmen beachten.

Anwendung:

Noris Grill- & Backofen-Reiniger mittels Sprayer (ACH-
TUNG: Schutzmaske verwenden! Spriihnebel nicht
einatmen!) auf die zu reinigenden Flachen auftragen.

Kaltanwendung:

Nach einer Einwirkzeit von einer %2 Stunde bis ca. 2
Stunden wird die zu reinigende Flache grindlich mit
klarem Wasser nachgespult bis keine Reinigerreste
mehr auf der Oberflache vorhanden sind.

HeiBanwendung:

Bei extremen, vielfach eingebrannten Verschmutzun-
gen oder wenn eine schnelle Reinigung gewinscht
wird, empfiehlt sich die Anwendung des Girill- und
Backofen-Reinigers auf heil’en Flachen.

Dabei wird das Gerat auf 60-80 °C aufgeheizt und
anschlieBend mit Grill- & Backofen-Reiniger bespriht
bzw. bestrichen (Achtung: Bei Umluftgeraten Stillstand
des Ventilators abwarten!).

Nach 5 bis 10 Minuten Einwirkzeit das Gerat mit reich-
lich klarem Wasser auswaschen bis keine Reinigerres-
te mehr auf der Oberflache vorhanden sind.

Tipp:

Noris Grill- & Backofen-Reiniger ist auch als Konzen-
trat erhaltlich. Das Konzentrat 1:1 verdinnt ergibt die
gebrauchfertige Losung wie Noris Grill- & Backofenrei-
niger 1 Liter Sprayer.

Gesundheitsgefahrdung:

Das Produkt wird aufgrund uns vorliegender Daten im
Sinne der Verordnung (EG) Nr. 1272/2008 in ihren zur
Zeit gultigen Fassungen, wie folgt eingestuft:

Gefahr

H-Satze:

Verursacht schwere Veratzungen der Haut und schwe-
re Augenschaden. Kann gegenltber Metallen korrosiv
sein.

Inhaltsstoffe:
Hydroxide, Hilfsstoffe

Wir ibernehmen nattirlich die Gewahr fiir die einwandfreie Qualitét unserer Erzeugnisse. Dieses Technische Merkblatt kann Sie
jedoch nur unverbindlich beraten und informieren. Unsere Verarbeitungsempfehlungen und Hinweise beruhen auf Versuchen und
praktischen Erfahrungen, die nicht ohne weiteres auf die Vielzahl an verschiedenen értlichen Gegebenheiten und Oberflachen
(ibertragen werden konnen. Deshalb empfehlen wir dringend das Produkt an unauffélliger Stelle auf seine Eignung zu priifen



®

SPUL- ) BODEN- SCHWIMM- JONo- [y

MITTEL BN REINIGER PFLEGE auTe BAD MAT m
Reinigungs- und Pflegemittel

Noris Grill- & Backofen-
Reiniger

Technische Daten:

Aussehen: flissig, klar, farblos
Geruch: schwach
Dichte: ~1,07

pH-Wert (konzentriert): ~ 14
Loslichkeit in Wasser:  beliebig mischbar

pH-Bereich des konzentrierten Produktes:

1 2 3.5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

Gefahrguttransport:

Bezeichnung des Gutes: UN 1719; Atzender alkali-
scher flussiger Stoff, n.a.g. enthalt Natriumhydroxid
UN-Nummer: 1719

Klasse: 8

Klassifizierungscode: C5

Verpackungsgruppe: Il

Gefahrzettel: 8

Einheiten und Artikelnummern:

Artikel- | Einheit EAN

nummer

1761 11 x 1 Liter Flasche 4004706017610
im Karton

Auch im 200-Liter und 1000-Liter Container lieferbar.

Stand: September 2014
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